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AZIENDA CON SISTEMA DI GESTIONE PER LA QUALITA' CERTIFICATO

NON SCHIUMOGENO ESENTE DA TENSIOATTIVI

Ideale per l'utilizzo nei sistemi automatici di lavaggio Clean in

Place (C.I.P.).

Contiene sodio idrossido che unito all'assenza di molecole

tensioattivanti  permette di avere un prodotto che non forma

schiuma .

Formulazione opportunamente studiata per l'eliminazione di

sostanze grasse e proteiche che residuano sulle superfici e

sulle attrezzature delle industrie alimentari.

Rimuove chimicamente le sostanze naturali degradandole

evitando che possano ridepositarsi.

Grazie ad una elevata riserva di alcalinità  può essere usato

per la rimozione di residui anche morchiosi e consistenti.

Indicato per l'impiego su impianti C.I.P. delle aziende alimentari

in genere.

DT 51C
SGRASSANTE ALCALINO PER C.I.P.

MODALITA' D'USO: Preparare una soluzione acquosa avente una concentrazione minima del
20%. Farla circolare per 15-30 minuti. Risciacquare accuratamente e procedere con la
sanitizzazione. Quando il pH del bagno, scende sotto il valore di 8  effettuare un rabbocco di
prodotto fresco sino a pH 12.
AVVERTENZE: Prestare attenzione alle superfici di alluminio.

DT 51C LAVAL CIP Sgrassante alcalino per C.I.P.
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